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57. Nagykőrösi Tartósítóipari Napok
[bookmark: _Hlk194486509]Fő témakörök
Élelmiszer-biztonsági kultúra és környezethigiénia a gyakorlatban
(a jogszabályi és szabványkövetelmények tükrében)

PROGRAM 1. NAP 2025. 05. 05.
Elnök dr. Zsarnóczay Gabriella
10:00 Megnyitó
Sósné dr. Gazdag Mária a MÉTE Tartósítóipari Szakosztály elnöke
Kisné Rózsa Ibolya iskolaigazgató 
Bevezető előadások
10:30 dr. Szigeti Tamás János (stratégiai igazgató): Ásványolaj-eredetű szennyeződések (MOSH/MOAH) jelenléte 
11:00 dr. Csapó Ildikó (élelmiszeripari szakértő, IFS/BRC/FSSC vezető auditor): A vállalati kultúra követelményei és helyszíni alkalmazásának nehézségei
11:30 dr. Vajda Balázs (minőségbiztosítási vezető, OSI Food Solutions Hungary Kft.), Czérna Krisztián (ügyvezető, Alpha Steam-Co Kft.): Hatékony patogén eliminálás élelmiszeripari felületekről gőz segítségével.
12:00 KIÁLLÍTÓK bemutatkozása 
Laboratóriumi berendezések, mérőműszerek

13:00- 14:00 Ebédszünet 
14:00 Balla-Kun Andrea (Magyar Szabványügyi Testület Tanúsítási Tikárság): Szállítás és tárolás élelmiszer-biztonsági sajátosságai - kiemelten az MSZ ISO/TS 22002-5:2021 Élelmiszer-biztonsági előfeltételi programok 5. rész bemutatásával élelmiszerlánc kategória (G). 
14:20 Járóné Kőházi-Kis Andrea (tréner, munkahelyi mentálhigiénés szakember, élelmiszeripari mérnöktanár, a Jövő Vezetői Motivációs Program vezetője): Generációk Közötti Híd az Élelmiszerbiztonságban: Hagyomány és Innováció Egyensúlya
14:40 Gerely Gábor (Sipospack Kft.): Innovatív Fenntartható Csomagolási Megoldások: a Sipospack Kft. válaszai a Környezetvédelmi Kihívásokra
15:00 Gyetkó István (Minőségirányítási vezető Krajcár Kft.): A hajlékonyfalú csomagolóanyag gyártástechnológiájának fontossága élelmiszer-biztonsági és környezetvédelmi szempontból
15:20 Dusza Zoltán, Surányi József (MATE): Digitalizáció a Tartósítóiparban - Kihívások és észszerűség a termelés optimalizálásában  
15:40 dr. Némedi Erzsébet (élelmiszeripari szakértő): Új termékek fejlesztésének módszertana és az élelmiszerbiztonság kapcsolata
[bookmark: _Hlk195025297]16:00 Pintér Csenge Mónika, Jákói Zoltán Péter, Lemmer Balázs, Bakos Tiborné, Mihalkó József (Szegedi Tudományegyetem, Mérnöki Kar): Eltérő fajtamézek keverékéből előállított mézsörök összehasonlító elemzése  
16:20 Mihalkó József, Kovács Márton (Szegedi Tudományegyetem, Mérnöki Kar): Kézműves kvasz termékek előállítása
Hozzászólások, vita: 16:40 -től   
Konferencia vége: 17:30   
Vacsora a vadászházban 18 – 21


PROGRAM 2. NAP 2025. 05. 06.
Elnök Sósné dr. Gazdag Mária 
09:00 Balogh Cecília, dr. Fodor Péter (emeritusz professzor Élelmiszerkémia és Analitika Tanszék Magyar Agrár és Élettudományi Egyetem): A tészta szívószál gyártásának problémái
9:30 Szentgyörgyi Ákos, dr. Hegyi Adrienn (Campden BRI Magyarország): Az élelmiszer-biztonsági kultúra érettségi szintjei és fejlesztése a feldolgozóiparban
[bookmark: _Hlk194643310]10:00 Szegedyné dr. Fricz Ágnes (élelmiszerlánc tanácsadó): Önkéntes jelölések fogyasztó-specifikus alkalmazása
10:30 Kazi Péter (SMARTQM Kft. ügyvezető igazgató): A vállalati kultúra szerepe az élelmiszer-ipari minőségirányításban 
[bookmark: _Hlk194476536][bookmark: _Hlk162161678]11:00 Tóth Katalin, Azari Péter (Bureau Veritas CER & TRG): A csomagolóanyagok kioldódás vizsgálata
11:30 Tancsa Gabriella (UNIVER Product): Élelmiszerbiztonság és kultúra, a jövő kihívásai
12:00 dr. Zsarnóczay Gabriella (MÉTE, elnök): Halhús alapú mousse kifejlesztése

Kiállítók bemutatkozása
Hozzászólások, vita
Ebéd: 12:30-13:00
Konferencia vége: 13-14 óra
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